Wochenkarte

WMeerrettichsuppe mit Frillingsewiebeln und Sahvehaubehen
4,60

Salat der Saison wit Ziegenkdse im Speckmantel mit Tesiner
Feigensenf

Vorspeise 7,50  Hauptspeise 12,90

KKk

Forelle , Wiillerin” wmit Salekartoffeln und Salat 16,50
Gewiise-Curry mit Hahnchen und Reis 14,90

Tafelspitz mit Meerrettichsauce, Salekartoffeln und Preiselbeeren
15,90

Tortelone wmit Spinat-Ricotta-Filllung in Ralhm wmit Provolone-Kase
mnd halbgetrocknete Tomaten 14,00

Entrecote (Urnguay Black Angus) mit Pomimes und Salat
260 @ 2@/00 ““““““ %60 6 33160

Creme Brulée vown der Tonkabohve mit frischen Beeren 5,50

Wein der Woche:
2020 Doppio Passo Primitive 0,25 6,50

(Geschmack wach reifer Kirsche, dunklew Beeren und feiner Restsiike)






